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ADDITIONAL FEES OR SERVICES:ALL CATERING PACKAGES INCLUDE:
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� �
������������������	��������

���
�������	���������­�

$57 PER GUEST

THE FIRENZE
BUFFET STYLE

PROTEIN SELECTION ������������
CHICKEN MILANESE
���������
����
���
���

CHICKEN PARMESAN 
�����¥������
��

�


CHICKEN PICCATA
���������
��
�������
���
���

PORK MILANESE
���������
����
���
���

ROASTED ATLANTIC SALMON (gf/df)
������������¦� �
��

TUSCAN BEEF SHORT RIBS (gf/df) 
�����������������

����
���

SIDE SELECTION ������������
BAKED PASTA MARINARA (v)

GREEN BEANS WITH PANCETTA (gf/df)

GRILLED VEGETABLES (v/gf/df)

HONEY GLAZED CARROTS (v/gf)

MASHED POTATOES (v/gf)
 �
����
������

PASTA ALFREDO (v)

PASTA MARINARA (v/df)

ROASTED RED SKIN POTATOES (v/gf/df)

STEAMED BROCCOLI (v/gf)

APPETIZER ������������
CRUDITÉS PRESENTATION
�����������
	�������������������������

ONE STANDARD PASSED APPETIZER
������
����������¢����
�­

PLATED SALAD ������������
GARDEN SALAD (v/gf/df)
������ ���
������
�����������	�����
����������������
��
�
����

�������

GV ITALIAN SALAD (v/gf)
������ ���
������
�������
�������
���
�����������¤�����
����

�������

ENTRÉE OPTIONS
 �������
���
§��� ���
���	����������
��
���� �
��������� ��
�������
� ���� 
�
�
��������� �� ������� �
��������� 
��� 
���
�����������
�	������

Firenze

���������������� �
����	�����
����� �
���������
���

��������������������	����������������������������������������������������������������������������	���
�

�������������������	����������������������������������������������������
����	�����
���	���
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� �
������������������	��������

���
�������	���������­�

$66 PER GUEST

THE PORTOFINO
BUFFET STYLE

Portofino

CHOOSE ONE STANDARD AND ONE PREMIUM PASSED APPETIZER
������
����������¢����
�­

APPETIZER

CRUDITÉS PRESENTATION
�����������
	�������������������������

ITALIAN FARFALLE PASTA SALAD (v)
��������
��
���
������������
�
����� ����
���
�������

SEASONAL PASTA SALAD (v/df)

STATIONED SALAD ������������

PROTEIN SELECTION ������������
CHICKEN MARSALA (gf/df)
���������������¢
��
��
��
�
��
���

CHICKEN MILANESE
���������
����
���
���

CHICKEN PARMESAN 
�����¥������
��

�


CHICKEN PICCATA
���������
��
�������
���
���

PORK MILANESE
���������
����
���
���

ROASTED ATLANTIC SALMON (gf/df)
������������¦� �
��

ROASTED MAHI MAHI
���������
����
���
���

ROASTED PORK TENDERLOIN (gf)
������
�
�����������

����
�

TUSCAN BEEF SHORT RIBS (gf/df) 
�����������������

����
���

SIDE SELECTION ��������������
BAKED PASTA MARINARA (v)

GREEN BEANS WITH PANCETTA (gf/df)

GRILLED VEGETABLES (v/gf/df)

HONEY GLAZED CARROTS (v/gf)

MASHED POTATOES (v/gf)
 �
����
������

PASTA ALFREDO (v)

PASTA MARINARA (v/df)

PASTA PRIMAVERA (v)

ROASTED RED SKIN POTATOES (v/gf/df) 
STEAMED BROCCOLI (v/gf)

ENTRÉE OPTIONS
 �������
���
§��� ���
���	����������
��
���� �
��������� ��
�������
� ���� 
�
�
��������� �� ������� �
��������� 
��� 
���
�����������
�	������

���������������� �
����	�����
����� �
���������
���

PLATED SALAD ������������
SICILIAN SALAD (v/gf)
������ ���
�������
�����������������������
���
�	�������� �
�����������
��
����
��

�������

GARDEN SALAD (v/gf/df)
������ ���
������
�����������	����������
�����������
��
�
����

�������

GV ITALIAN SALAD (v/gf)
������ ���
������
�������
����������
���
��������¤�����
����

�������

APPLE WALNUT SALAD (v/gf)
������ ���
����
�
����������������
��
������
�
����� ����
���
���������
��������

�������

CAESAR SALAD
��������¤��
�
���������
���
�
����

����������
��
��������
�

��������������������	����������������������������������������������������������������������������	���
�

�������������������	����������������������������������������������������
����	�����
���	���
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� �
������������������	��������

���
�������	���������­�

$84 PER GUEST

THE SORRENTO
BUFFET STYLE

Sorrento

CHOOSE THREE PASSED APPETIZERS
������
����������¢����
�­

APPETIZER

CRUDITÉS PRESENTATION
�����������
	�������������������������

ITALIAN FARFALLE PASTA SALAD (v)
��������
��
���
������������
�
����� ����
���
�������

SEASONAL PASTA SALAD (v/df)

STATIONED SALAD ������������

PROTEIN SELECTION ��������������
CHICKEN MARSALA (gf/df) 
���������������¢
��
��
��
�
��
���

CHICKEN MILANESE
���������
����
���
���

CHICKEN PARMESAN 
�����¥������
��

�


CHICKEN PICCATA
���������
��
�������
���
���

CHICKEN SALTIMBOCCA (gf)
��������
����
����
��
���

PORK MILANESE
���������
����
���
���

ROASTED ATLANTIC SALMON (gf/df)
������������¦� �
��

ROASTED MAHI MAHI
���������
����
���
���

ROASTED PORK TENDERLOIN (gf)
������
�
�����������

����
�

TUSCAN BEEF SHORT RIBS (gf/df)
�����������������

����
���

SIDE SELECTION ��������������
BAKED PASTA MARINARA (v)

GREEN BEANS WITH PANCETTA (gf/df)

GRILLED VEGETABLES (v/gf/df)

HONEY GLAZED CARROTS (v/gf)

MASHED POTATOES (v/gf)
 �
����
������

PASTA ALFREDO (v)

PASTA BOLOGNESE
PASTA MARINARA (v/df)

PASTA PRIMAVERA (v)

ROASTED RED SKIN POTATOES (v/gf/df)

STEAMED BROCCOLI (v/gf)

ENTRÉE OPTIONS
 �������
���
§��� ���
���	����������
��
���� �
��������� ��
�������
� ���� 
�
�
��������� �� ������� �
��������� 
��� 
���
�����������
�	������

���������������� �
����	�����
����� �
���������
���

PLATED SALAD ������������
SICILIAN SALAD (v/gf)
������ ���
�������
�����������������������
���
�	�������� �
�����������
��
����
��

�������

GARDEN SALAD (v/gf/df)
������ ���
������
�����������	����������
�����������
��
�
����

�������

GV ITALIAN SALAD (v/gf)
������ ���
������
�������
����������
���
��������¤�����
����

��������

APPLE WALNUT SALAD (v/gf)
������ ���
����
�
����������������
��
������
�
����� ����
���
���������
��������

�������

CAESAR SALAD
��������¤��
�
���������
���
�
����

����������
��
��������
�

��������������������	����������������������������������������������������������������������������	���
�

�������������������	����������������������������������������������������
����	�����
���	���
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ENTRÉE OPTIONS
¨� ¥���� �������� one ��� ���� ���� �����
��
	����������
����������
�
���
�
¨� ��������
�����
�������������������������
��
�������������
�

SPLIT ENTRÉE OPTION 
¨� ������
��������������������
���������
�
������������������
���������������
�­
¨���
����
�����must be����������	������­�

��� ������������
�������
�� ������ �
������


�� ����� 	�� 
�������� 	�� ���� �
������
 ���
������
��������

�����

-OR- 

PLATED DUO OPTION
¨�  ������ 
��� ������� ��
����� ������
�� ���
	���� ����������
��� ������
�� ��
��� ����
��������
�­

THE TRENTINO
PLATED MENU

$57 PER GUEST

Trentino

ASPARAGUS CARROT BUNDLE (v/gf/df)

BROCCOLI CROWNS (v/gf)

GREEN BEAN BUNDLE (v/gf/df)

GRILLED VEGETABLES (v/gf/df)

HONEY GLAZED CARROTS (v/gf)

MASHED POTATOES (v/gf)

PARMESAN RISOTTO (v/gf)

RICE PILAF (v/gf/df)

ROASTED RED SKIN POTATOES (v/gf/df)

STUZMAN FARMS OHIO POLENTA (v/gf)

SIDE SELECTION ��������������������������������	��

PROTEIN SELECTION ������������
CHICKEN MILANESE
���������
����
���
���

CHICKEN PICCATA
���������
��
�������
���
���

PORK CHOP (gf)
������
�
�����������

����


ROASTED ATLANTIC SALMON (gf/df)
������������¦� �
��

TUSCAN BEEF SHORT RIBS (gf/df)
�����������������

����
���

APPETIZER ������������
CRUDITÉS PRESENTATION
�����������
	�������������������������

ONE PASSED STANDARD APPETIZER
������
����������¢����
�­

PLATED SALAD ������������
GARDEN SALAD (v/gf/df)
������ ���
������
�����������	�����
����������������
��
�
����

�������

GV ITALIAN SALAD (v/gf)
������ ���
������
�������
�������
���
�����������¤�����
����

�������

���������������� �
����	�����
����� �
���������
���

��������������������	����������������������������������������������������������������������������	���
�

�������������������	����������������������������������������������������
����	�����
���	���
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ENTRÉE OPTIONS
¨� ¥���� �������� one ��� ���� ���� �����
��
	����������
����������
�
���
�
¨� ��������
�����
�������������������������
��
�������������
��

SPLIT ENTRÉE OPTION 
¨� ������
��������������������
���������
�
������������������
���������������
�­
¨���
����
�����must be ���������	������­�

��� ������������
�������
�� ������ �
������


�� ����� 	�� 
�������� 	�� ���� �
������
 ���
������
��������

�����

-OR- 

PLATED DUO OPTION
¨�  ������ 
��� ������� ��
����� ������
�� ���
	���� ����������
��� ������
�� ��
��� ����
��������
�­

THE SIENA 
PLATED MENU

$67 PER GUEST

Siena

���������������� �
����	�����
����� �
���������
���

CHOOSE ONE STANDARD AND ONE PREMIUM PASSED APPETIZER
������
����������¢����
�­

APPETIZER

ASPARAGUS CARROT BUNDLE (v/gf/df)

BROCCOLI CROWNS (v/gf)

GREEN BEAN BUNDLE (v/gf/df)

GRILLED VEGETABLES (v/gf/df)

HONEY GLAZED CARROTS (v/gf)

MASHED POTATOES (v/gf)

PARMESAN RISOTTO (v/gf)

RICE PILAF (v/gf/df)

ROASTED RED SKIN POTATOES (v/gf/df)

STUZMAN FARMS OHIO POLENTA (v/gf)

SIDE SELECTION ��������������������������������	��

PROTEIN SELECTION ������������
BEEF SIRLOIN (gf/df)
�����¤�����
���
���

CHICKEN MARSALA (gf/df)
���������������¢
��
��
��
�
��
���

CHICKEN MILANESE
���������
����
���
���

CHICKEN PICCATA
���������
��
�������
���
���

PORK CHOP (gf)
������
�
�����������

����


ROASTED ATLANTIC SALMON (gf/df)
������������¦� �
��

ROASTED MAHI MAHI
���������
����
���
���

TUSCAN BEEF SHORT RIBS (gf/df)
�����������������

����
����

SICILIAN SALAD (v/gf)
������ ���
�������
�����������������������
���
�	�������� �
�����������
��
����
��

�������

GARDEN SALAD (v/gf/df)
������ ���
������
�����������	����������
�����������
��
�
����

�������

GV ITALIAN SALAD (v/gf)
������ ���
������
�������
����������
���
��������¤�����
����

��������

APPLE WALNUT SALAD (v/gf)
������ ���
����
�
����������������
��
������
�
����� ����
���
���������
��������

�������

CAESAR SALAD
��������¤��
�
���������
���
�
����

����������
��
��������
�

PLATED SALAD ������������

��������������������	����������������������������������������������������������������������������	���
�

�������������������	����������������������������������������������������
����	�����
���	���
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SICILIAN SALAD (v/gf)
������ ���
�������
�����������������������
���
�	�������� �
�����������
��
����
��

�������

GARDEN SALAD (v/gf/df)
������ ���
������
�����������	����������
�����������
��
�
����

�������

GV ITALIAN SALAD (v/gf)
������ ���
������
�������
����������
���
��������¤�����
����

��������

APPLE WALNUT SALAD (v/gf)
������ ���
����
�
����������������
��
������
�
����� ����
���
���������
��������

�������

CAESAR SALAD
��������¤��
�
���������
���
�
����

����������
��
��������
�

PLATED SALAD ������������

THE TRUSCANO
PLATED MENU

$84 PER GUEST

Truscano

CHOOSE THREE PASSED APPETIZERS
������
����������¢����
�­

APPETIZER

ASPARAGUS CARROT BUNDLE (v/gf/df)

BROCCOLI CROWNS (v/gf)

GREEN BEAN BUNDLE (v/gf/df)

GRILLED VEGETABLES (v/gf/df)

HONEY GLAZED CARROTS (v/gf)

SIDE SELECTION ��������������������������������	��
MASHED POTATOES (v/gf)

PARMESAN RISOTTO (v/gf)

RICE PILAF (v/gf/df)

ROASTED RED SKIN POTATOES (v/gf/df)

STUZMAN FARMS OHIO POLENTA (v/gf)

EXAMPLES INCLUDE: 
���
���������������­�� 
��
������������­������������
������­��¥
���������
��������­

SEASONAL SOUP ������������

PROTEIN SELECTION ������������
BEEF SIRLOIN (gf/df)
�����¤�����
���
���

CHICKEN MARSALA (gf/df)
���������������¢
��
��
��
�
��
���

CHICKEN MILANESE
���������
����
���
���

CHICKEN SALTIMBOCCA (gf)
��������
����
����
��
���

GRILLED FILET (gf)
������		�
�����¤�������


OVEN ROASTED HALIBUT (gf)
��������������
���
���

PORK CHOP (gf)
������
�
�����������

����


ROASTED ATLANTIC SALMON (gf/df)
������������¦� �
��

ROASTED MAHI MAHI
���������
����
���
���

ROASTED SALMON (gf)
�������	������������

TUSCAN BEEF SHORT RIBS (gf/df)
�����������������

����
���

ENTRÉE OPTIONS
¨� ¥���� �������� one ��� ���� ���� �����
��
	����������
����������
�
���
�
¨� ��������
�����
�������������������������
��
�������������
�

SPLIT ENTRÉE OPTION 
¨� ������
��������������������
���������
�
������������������
���������������
�­
¨���
����
�����must be ���������	������­�

��� ������������
�������
�� ������ �
������


�� ����� 	�� 
�������� 	�� ���� �
������
 ���
������
��������

�����

-OR- 

PLATED DUO OPTION
¨�  ������ 
��� ������� ��
����� ������
�� ���
	���� ����������
��� ������
�� ��
��� ����
��������
�­

���������������� �
����	�����
����� �
���������
���

��������������������	����������������������������������������������������������������������������	���
�

�������������������	����������������������������������������������������
����	�����
���	���
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ENTRÉE OPTIONS
¥������������two��
������������	��������
��

¨���
����
�����must be����������	������­�

��� ������������
�������
�� ������ �
������


�� ����� 	�� 
�������� 	�� ���� �
������
 ���
������
��������

�����

CAPRESE
���������
����������
����
���
����¢�����
��
����¤�������


CHOPPED SALAD
¤��
�
��������� ���
�����������¢
��
��� ����
���
��¤�
��������
�������������
��

WATERMELON CUCUMBER
���
��������
���������¢
��
����
����

�������

PLATED SALAD ������������

THE VERONA
PLATED MENU

$98 PER GUEST

CHOOSE THREE PASSED APPETIZERS
������
����������¢����
�­

APPETIZER

CAULIFLOWER STEAK (vegan)
¤�
��������
�������������¢
��
����
�
	��

������������

GRILLED LAMB (1/2 RACK) 
¥��	�©����
���
�����
������������
�����
���
����������

PAN SEARED BEEF TENDERLOIN
ª���
� �������
����������¤�
�����ª��
���
��������		�
�����¤�������


ROASTED DUCK LEG
�
������������������������������������

���������������� �
��

ROASTED HALIBUT
��������

�

������������¤�
��������
�������
�
��������¢
��
����������¤������
���

PLATED ENTRÉE ������������

PLATED APPETIZER  ������������

CRISPY POLENTA CAKE (v)
¤�
�������������
�
����
��
����¤�������
�������

MUSHROOM WELLINGTON (vegan)
���

�����
�
��������¢
��
�������������
��� �
��

WARM GOAT CHEESE TART (v)
�
�
��������¢
��
������
������������


���������������� �
����	�����
����� �
���������
���

PAVLOVA 
�

���
���

�����
������
��

�������

CITRUS TART
�

���
��
��������������
����������������
������

�����¢�

���

BOSTON CREAM PIE
�
���
�������
�	������

PLATED DESSERT ������������ 

Verona
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��� ������������������

�
���
������������
�����­

��� ����������������
������
���

��������

��� ��������������
�
���
���������������
	����

�������������

������������

���  ���
����
���������������������
����
�����­

THE CLASSICO
��������­��������

$28 PER GUEST

��� ������������������

�
���
������������
�����­

��� ����������������������
������������
�����­

���  ���
����
���
�����
	�������
	��
��������
�
���
����
����������
��

��

��
����
����

���
������������
�

���  ���
����
���������������������
����
�����­

THE PRIMO
��������­��������

$40 PER GUEST

APPETIZER MENU PACKAGES
������������������������	�������������������������������������������������������

	���

����������������
��������	�����������������������
�������

�		��

�������
����������������	��	�������������
	���������	����������������������������������	��������
���
	�����
����������������������������������������������	���
	���������

���������������������	���������������������������������������	�������������������������	����������������

��� ����������

��������
�����
������������
�����­

���  ���
����
���
�����
	�������
	��
��������
�
���
����
����������
��

��

��
����
����

���
������������
�

��� �
���
����
���
«��������������������	����
����������������
�������
������
­

��� ������������
��������
�

���  ���
����
���������������������
����
�����­

THE ULTIMO
�������� ��������

��������������������������
�
���
������������������

$58 PER GUEST

��

�����������������������������������������������

��������
�����������������������	�����
����������������������
��	�����

��������������	�����
��������������������������������	������� �
�������
�������

�������
���������
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�

�����������	���������������	����������� ���������������������������������

�������������������������
 ���������������

APPETIZER SELECTIONS

PREMIUM SELECTIONS
�­�� ����������

STANDARD SELECTIONS
�¡�� ����������

ARANCINI (v)
�����¤����������������

BEEF WELLINGTON
����� ���
������
����
����

BRIE APRICOT TARTS (v)
������������������������������������������

CHICKEN BELL PEPPER SKEWERS (gf/df)
���������¤�������


HAND ROLLED CHEESE STICKS (v)
������
��

�


HOUSE MADE ITALIAN MEATBALL
���������
����
����������
��

�
��
���

MINI CAPRESE SKEWERS (v/gf)
�����������
��
����

MINI GRILLED CHEESE (v)
��������
����
�

PRETZEL COATED CHICKEN SKEWERS (df)
�����¥�
�������
��

SAUERKRAUT BALLS 
�����¥�����
���������
����
���

TOMATO RELISH BRUSCHETTA (v)
������������
��������

VEGETABLE SPRING ROLLS (v/df)
������������
���

ARTICHOKE CROQUETTE
��������
���¥��	��������

ASPARAGUS EN CROUTE (v)
�����¥���

�
����

BACON WRAPPED DATES (gf)
����� �
��������

BEEF AND CHEESE EMPANADAS
������
�
��¬�������

BEEF TENDERLOIN CROSTINI (df)
��������
������¤���¢
��
���
������� 
����������

GORGONZOLA DEVILED EGGS (v/gf)
������

����


ITALIAN BEEF SLIDERS (df)
��������
��������

MINI CRAB CAKES (df)
������
����������

RASPBERRY AND BRIE PHYLLO INVOLTINI (v)
�����¤
��	����������������
����������������

SAUSAGE STUFFED MUSHROOMS (gf)
�����¤�
�������������������
���¥��	�������

SHRIMP COCKTAIL SHOOTERS (gf/df)
����������
����
���

SHORT RIB SLIDERS (df)
�����¥�����
�������������
�
��������¢
��
�

�������������������������������
����	�����
���������������������
���������
���
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STATIONED MENU ENHANCEMENTS

PRESENTATION OF PREMIUM, SEASONAL, & 
AUTHENTIC ANTIPASTI SELECTIONS

GERVASI ANTIPASTI TABLE

$20 PER GUEST WITH PLATED/BUFFET DINNER

®���
�������
���������
��

���
�������������

��
��
���������
�����
	������
�
���	��
����

��§
��

BACON WRAPPED PORK TENDERLOIN
����������
���

$100 CHEF FEE + MARKET PRICE

BEEF TENDERLOIN
����������������
���
�����¥�����
��������
�

$100 CHEF FEE + MARKET PRICE

GARLIC CRUSTED RACK OF LAMB
�������
��������������� �
�
�����
����
���

$100 CHEF FEE + MARKET PRICE

RIB EYE
�����¤����
���������

$100 CHEF FEE + MARKET PRICE

ROASTED TURKEY 
������
���
�����

$100 CHEF FEE + MARKET PRICE

CARVING STATION

SHRIMP COCKTAIL PLATTER
$3.50 PER PIECE  • 50 PIECE MIN.

PREMIUM DISPLAY OF 
MEATS & CHEESES

$10 PER GUEST

®���
�������
��������������
�
���������������
����
��
������������
���������������
��� ����
���
����������
��
���
���������
�������

FRUIT & VEGETABLE CRUDITÉS

$6 PER GUEST

PRESENTATION OF FRESH VEGETABLES & FRUIT 
WITH ASSORTED DIPS

«��
���
����
��������¥����



13

LATE NIGHT SNACK SELECTIONS

����������
��
�

���
���¢
��
������¤����
��

������������
�

$5 PER GUEST - REQUIRES 50 SERVING MIN.

��
�������
������

HOUSE MADE POTATO CHIPS

SERVED WITH ASSORTED DIPS

CHEESE (v)
¥������
���¤����
���

PEPPERONI
¥������
���¤����
���������
����


$18 PER PIZZA  | 12”X16” HALF-SHEET PIZZA

BIANCO (v)
����������������

���� 
��������������¤���������

GIUSEPPE
�
��
�����




�����������������
������
��

$20 PER PIZZA  | 12”X16” HALF-SHEET PIZZA

HALF SHEET PIZZA
�	�����������������	��	��
����������������������������������

SOFT PRETZEL DISPLAY

$7 PER GUEST - REQUIRES 50 SERVING MIN.

PRESENTATION OF FRESHLY BAKED HOT, SOFT 
PRETZEL STICKS

¥������
�����������
���

¢�����

¢
��
�

�
��
�

��
����
�

��������
�

���
����

��
�������
������

NACHO BAR

$6 PER GUEST - REQUIRES 50 SERVING MIN.

MAC AND CHEESE STATION

CLASSIC MAC AND CHEESE
 ��������
��
��¥������
�������
������
���

$5 PER GUEST - REQUIRES 50 SERVING MIN.

MANCHEGO AND CHORIZO MAC
 ��������
��
�����������
��
�����

��������������
�����
�
�
��������¢
��
�

$7 PER GUEST - REQUIRES 50 SERVING MIN.

SMOKED CHEDDAR AND BACON MAC
 ��������
��
��������������
���
��������������
��


$6 PER GUEST - REQUIRES 50 SERVING MIN.
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DESSERT SELECTIONS

$5 PER GUEST

¤����
�������

���
���

���������

¥�����
�

¥���������
��

¥��������������

������
��������������

�

��


��
�������

��	������
�

��
��

����
��������������

�������������INCLUDES

TOPPINGS �����
	������	����

��
��

����
�����������

¥�
��

��
����������
��

�����������
�

GOURMET HOT BEVERAGE
STATION

CANNOLI
$3.50 PER PIECE  • 50 PIECE MIN.

CHOCOLATE DIPPED
STRAWBERRIES

$3.50 PER PIECE  • 50 PIECE MINIMUM

PLATED SEASONAL
CHEESECAKE

$8 PER GUEST

$8 PER GUEST
DISPLAY INCLUDES 3 PIECES PER GUEST

GERVASI FAVORITES
DESSERT DISPLAY

��������������

�


������­

�������
�����­

���
�������������������­

����
��
�����­

������
��������������������­

��������		������������������­

������
�������
�������
��

����������������������­

�������������������������������
����	�����
���������������������
���������
���
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BAR SERVICE SUMMARY
��������������������������
������
���	�����	��������	�����������������������������
��������������

������������
����	������������������	���������������������������	������������
��	������������
����������
����������
��
��������������
��������	���������
�����������

��	�������������������
����
�� ���
�����
��
����

BAR SERVICE DETAILS

¨�All bars are consumption-based��

¨���������������
���
�	
��estimate��
��¢�����������������	�������������
���������
���������
��
�������	
�����
�����

���
���	
����������	����

��������

�����������
���

¨�¥��������������������������	�����
������������
�������
���

WINE AND BEER BAR
¯������������
������
��

-OR-

FULL BAR
¯������������
������
��

¨��������
���������
�������
���
��	
����
�������
������	����
�����

���
��������
�
���

���
��������������

��
��
�����������������������
������
�������
������	����������������
�����
�������	���������������
�������
������
���
����������
���

¨��
���
��������¢��¯���������
���
���
¨�����	
���
����������	�����������
¨� ���
�����
��
���������������
��	
���
�����	
�����
�������

�����������
��
¨��������

��	
�����
���
��
���
�
��
	������
���������������������������
�����

¨�����	����
����
�����	§�������
�����������
���������¡�

������
�����
	����
�����
����

¨��������

�������
�����
�������������������������No�����§
�������	�������
��������
���������
��

¨��
�������
�������
����
����������������
������	
���
�������������
�����
	����
����

¨��
���	
���
���
�
��
	������
����������

�����
���
�������������

��	����
�����
���������
�����������
������
 ���
���������

�����������
�����

¨����
�����
�����
��	
��������
�������������

¨��������

�� ���
��������
����	
�����������
�����
��	��
���������
�

��������	
���
��
������
�
��������
������

�������������
��

��
�
��
	������

¨��������

�� ���
�����
���

�����������
��	��
���������
�

��������	
���
��
������
�
���������
������
������

�������������
��

��
�
��
	������
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SAM
PLE

*Additional Gervasi wines and spirits may be added 
to enhance your bar package. Contact your on-site 
coordinator for pricing and availability.

BRIGANTE ����������������• $37
���
	���������
	���������£�������¤�
������	���

VELLUTO �����������• $49
�������
������������
���������������	�

TRUSCANO ��������
��• $44
�������
���������
	�����	��������������������

NEBBIOLO • $45
¥������������������
	�������	������������������

ZIN ZIN ����������• $44
�	�������������
��������	���������������������	��������

ABBRACCIO 
�	����������������• $52
�	��������������	����������������
	��������

REDS

*As a reminder, no bar shots are permitted.

GS SMALL BATCH VODKA • $11
GS SINNER’S BLUSH ��
��������• $11.5
TITO’S ������• $11
GS SMALL BATCH GIN�• $11
HENDRICK’S ����• $12
CASAMIGOS ��������• $13
CASAMIGOS REPOSADO ������� • $14
JACK DANIEL’S ����	���• $10
CROWN ROYAL 
�����������
����• $10
BACARDI ����• $8
CAPTAIN MORGAN �����• $9
MACALLAN 12 ��������• $18
GS STRAIGHT BOURBON�WHISKEY�• $14
GS WINE BARREL BOURBON�• $15
MAKER’S MARK ����	����• $10
DISARONNO AMARETTO�• $9
KAHLUA��• $8
BAILEYS�• $8
MIXERS 
��	�������������������������� ����


LIQUOR SELECTIONS

*Additional Gervasi specialty batched cocktails may be 
added to enhance your bar package. Contact your on-
site Gervasi coordinator for pricing and availability.

*Gervasi reserves the right to increase menu pricing due 
to market price fluctuations at any time.

GERVASI BAR SELECTIONS
GERVASI WINES
�	�������	�����������������������������������
�������

MOSCATO • $30
���������	������
��������������
��������
�����

TESORO ������������• $28
��	������	�������
���	����
���������������

ROMANZA ��
��• $35
������������	���������������������	������������

LAMBRUSCO ­����������������������• $35
����
��
���	���������������������������������

	�

PIOVE ���
�����• $35
¦�
����������������������
��
����������
����

PROSECCO ��������������• $39
�
���	��������������������������

	���
���������������

FRANCIACORTA ���	������������• $55
�	�������
������������������		���������
������
	����

FIORETTO ����������������• $38
��§��������
�	������������

	�������������

LUCELLO �������������• $37
��������������
������	�������
������������������

	�

CIAO BELLA 
�����������• $37
�		������
	�������
����
���	�
��������������������

WHITES
MILLER LIGHT ��������������• $4
SEASONAL �������������• $6

GV FARMHOUSE ALE 
���������• $6
����������������	�����	���	���

GV JABBERWOCKY PALE ALE 
�������� • $6
����������������	�����	���	���

GV SAWMILL IPA 
���������• $6
����������������	�����	���	���

SOFT DRINKS 
����������
������������• $2.95

BOTTLED BEER


